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Concours Sogeres

Une finale de chefs dans les cuisines
du lycee hoteher

technique
hier&l3h30.$ébasﬂenl’eius,¢bel
formateur chez Alain Ducasse Forma-
tion, lance la finale régionale du tro-
phéedel‘iden&ltéculmireSogau.
Lamarque, spicialisée dans la restawr
ration collective, organise son con-
cours tous les deux ans, A travers les
candidats, les secteurs de la restau-
ration scolaire, d'entreprise et en mi
=liew hospitalier sont représentés, A
chacun sa contrainte. Les partici-
pants doivent respecter un cofit pré-
cis pour I'épreuve. Moins de 3 euros
pour le sectéur entreprise, moins de
2 euros pour la santé et moins
'l euro 50 pour les scolaires. « Lidée,
¢'est de montrer que nous avons de
wvrais chefs derrigre potre restauration
collective », dit-on chez Sogeres,

Une place en finale nationale
Aupe fourneaur, iIs sdnt cing. Cing bi-
nomes de cuisiniers venus de Can-
nes, Mougins, Nice, Carros et Monaco
2 vouloir représenter la Cote d'Azur
pour lainzle nationale & Paris en dé-
cembre prochain. Das les prépara-
tions, les candidats sont notés,

Bwuusamu,duanwm
tic & Cannes, et Jean Claude Guillon,
ancien chef cuisinier du Grand Hotel
du Cap Ferrat, jugent la conception et
I'élaboration dela recette. Les casse-

€oup pour les jurés, Entre quiche an

Ave ley a Christian Martinez et Cécile au cuisimiars & La Direction
m'mm':mw e i asli sorir et

amonetépimdspuwkebmﬁnm
&h&mﬂmmam&-

chef de section 2 la division de sécu
rité sanitaire et alimentairé, note I'hy-

{Photo Adrien Paredes )

gitne. 17 h, les dés sont jetés. Le jury

‘ag
composé de huit jurés, dont Jo8l G- ' Cha
- rault, chef de cuisine 2 I'hdtel Hermi-

tage, a tranché, Avec leur menu &
2,32 euros, Christian Martinez et C&-
<ile Giuge, cuisiniers 4 la Direction G&

Dumolin, nérale des impats de Nice, représen-

teront la Cote d’Azur.
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