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Le Sirha, laboratoire vivant des tendances de ia restauration
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9@,{5—,‘; "y pu22auz6 Janvier 2011, a Lyon, 10100 chefs du monde entier
arpenteront les allées du Sirha 5 la découverte des maténels innovants
et produits inédits que dévoillent pius de 2 000 exiposants.
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C'est un Food Studio by Sirha nouvelle version que le Sirha présente en Mission Marcon :
2011, grace au partenanat avec Bridor, le Groupe Alain Ducasse L'apprentissage en restauration
Formation et I'Ecole nationale supérieure de la Patisserie {ENSP. Sous
I'appellation = EN K DE FAIM ET EN K DE SOIF =, 4 pdles d'animations
professionnels présenteront des concepts de produits de restaurabon  NEWSLETTER QUOTIDIENNE
nomadse : Veg en K, le végétal de plus en plus pléiscité par las Saisissaz votre adrasse email
consommateurs, Drink en K, les boissons nouvelles vagues qui o
conjuguent plaisic et bien-&tre, Sweet en K, les desserts at praduits
sucrés, et Bread en K (4 valeurs émergentes : Best-sellers, Créatifs,
Bouchées et Take away en colfabaration avec I'école Lendtre).
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Aultre mnovation, une nouvelle plateforme des nouveautés, véntabla
mateur de recharche par métiers et produits, est mise a disposition des
professionnels. Les thémes de recherche = développement durable =, =
big », = nutntion = permettent d'affiner les analyses de tendances.

$ans oublier les Grands Prix Swha Innovation 2611 qui récompenserant
les meilleures nnovations des exposants dans les catégories
suvantes - produits agroatimentarres et boissons ; matériel (grande
cuisine, laboratoire, petit et gros maténel), hygiéne ; produit ou
matérial pour la boulangerie-patisserie- confiserie ; équipement de salle
at dhitellens (mobilier, linge, tissu, décoration) : art de la tabls et
nouvelles technologies. Le Sirha décemera un Grand Prix
Développement Durable, ainsi qu'un Grand Prix Nutrition. Les socidtés
présélectionndes défendront leurs innovations le 8 décembre 2016, 3
Paris, devant un grand jury de professionnels. Les praduits |aurdats
seront 3 découvrir sur FEspace Grands Prix Sirha Innovabion 2011
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