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Communiqué de Presse Alberto Herraiz
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EVASIONS 1 CONTACT
Précedent Suivant
@ﬁ" Alberto Herraiz (El Fogon-Paris) au Centre de Formation

O'ALAIN DUCASSE

t‘/LELtmmmg_u,f...um d’Alain Ducasse, le mercredi 29 juin 2011 (France)

Communique de presse - 25-05-2011

ALAIN DUCASSE g heschets itée s Is Sarirs de Formation
d'Alain Ducasse accueillera le 29 juin

prochain, Alberto Herrdiz chef de file de la
cuisine espagnole & Paris avec son restaurant <El Fogdns (Paris B).

ls=su de la guatrigme génération d'une famille de restaurateur de la région de La Mancha, cest tout
naturellerment qu'dlberto apprend le riétier de cuisinier. Aprés avoir effectué un périple culinaire dans d'autres
régions du pays et en Europe, il décide de qguitter 'Espagne pour g'installer 4 Paris, ville dont 2 culture et
l'ambiance |'attire. Trés vite sa cuisine qui réinterpréte les plats traditionnels s'impose comme une etape obligée
de la gastronomie espagnole en France. On vient y déguster des arroz & sa maniére, de magnifiques
charcuteries ibérigques, des tapas et bien entendu une large sélection de gaspachos..

Alberto Herrdiz réinterpréte les plats traditionnels de |a cuisine espagnaole et en révéle ['étendue des possibilités.
A partir de |3, Vive la liberté. On peut imaginer toutes les préparations et les mélanges d'ingrédients que 'on
veut, selon ses golts, ses envies... et 'inspiration du rioment |

Avec cette formiation, c'est la cuisine espagnole contemparaine, vivante et savoureuse, qui sera a I'honneur,
awvec une rmise en avant des produits de saison et de la justesse des saveurs et des cuissons.

|En savoir plus]
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